
ENTRADAS
 
GUACAMOLE CON TOSTONES      $120
Aguacate + cilantro + tostones de plátano frito + queso fresco

TARTAR DE ATÚN        $189
Atún + aguacate + durazno + aceite de cacahuate + limón amarillo + ajonjolí 
+ galleta de coco & chile serrano

AGUACHILE DE CAMARÓN      $189
Camarón + pepino + chile serrano + cilantro + piña + salsa de chile guajillo 

TOSTADAS

NOPALES         $99  
Aguacate + pimiento verde + chícharo chino + menta + cebolla morada + 
pepino + espinaca + amaranto

CALLO DE HACHA        $110
Aguacate + rábano + pepino + cebolla + aceite de ajo + hojas de cilantro 

CAMARÓN         $110
Frijol + rábano + cebolla morada + hojuelas de chile + puré de aguacate 

ATÚN          $110
Aguacate + mango + cilantro + aceite de cacahuate + alioli de mango y chile 
habanero 

TACOS

PORTOBELLO        $169  
Tortilla de chile guajillo + portobello + pimientos + zanahoria + cebolla 
morada + salsa taquera 

COLIFLOR         $169
Tortilla de maíz con cilantro + coli�or rostizada + salsa de cacahuate & chile 
morita

CAMARÓN          $189
Tortilla de maíz con cilantro + camarones en adobo pastor + chicharrón de 
queso + tocino + piña + salsa molcajeteada

PULPO         $189
Tortilla de maíz criollo + frijol + pulpo al ajo + rábano + cilantro

ATÚN FRESCO         $189
Tortilla de maíz criollo + tomate + cebolla roja + cilantro + aderezo de aguacate 
y chile serrano

CEVICHES

FRESCO’S         $189
Camarón + pescado + pulpo + cebolla morada + tomate + cilantro 

PULPO + HABANERO       $189
Pulpo + cilantro + aceite de ajo + cenizas de habanero + cebolla & piña asada
 
VERDE         $189
Camarón + aguacate + pepino + tomatillo + albahaca + cilantro  

TULUM         $189
Pescado + durazno + pepino + jícama + cacahuate + chile serrano + naranja 
agria 

ENSALADAS

BETABEL         $155 
Betabel horneado + nuez + queso de cabra + jícama + uva + arúgula + vinagreta 
de miel de maguey  

FRESCO’S         $155
Tomate orgánico + aceituna negra + pollo + fusilli + mix de lechugas + aderezo de 
albahaca  

QUINOA         $155
Col morada + jícama + piña asada + aguacate + quinoa + cacahuate + mix de 
lechugas + vinagreta de chile serrano & soya

POSTRES

PIE DE LIMÓN        $125
Cremoso de queso & limón + crumble de almendra + licor de almendra

TARTA DE CHOCOLATE  & FRUTOS ROJOS    $125
Tarta de cacao + crema inglesa de chocolate oscuro + moras + helado de frutos 
rojos 

SORBETE DE MARACUYÁ       $110

El servicio de almuerzo es de 12 pm a 6 pm.
Todos los precios están en pesos mexicanos. 

Impuestos incluidos. Propina no incluida.
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